
有馬温泉駅・有馬温泉バス停・ロー
プウェイ有馬駅へは、送迎バスで
お迎えに上がります。お着きになり
ましたらお電話下さいませ。 
TEL：078-904-0501

当館には120台分の無料駐車ス
ペースがございます。
ご到着時には、まず玄関内にお車
をお付けください。
駐車場は数箇所に分かれています
ので、係員が駐車場所をご案内い
たします。 

お車をご利用
神戸・三宮から（約30分）

新神戸トンネル 阪神高速
7号北神戸線

神戸・三宮 箕谷出入口

当
館
ま
で
徒
歩
約
6
分

有馬口出入口 有馬温泉

大阪から（約55分）

阪神高速
11号池田線

中国
自動車道

阪神高速
7号北神戸線

大阪 池田Ｉ.Ｃ 西宮山口南出入口西宮山口ＪＣＴ 有馬温泉

電車・バスをご利用
三宮から電車（約30分）

神戸市営地下鉄
北神線

神戸電鉄神戸電鉄
市営地下鉄三宮

三宮からバス
（約30分） ＪＲバス

谷上 有馬口 有馬温泉

有馬温泉

神姫バス 有馬温泉

大阪からバス
（約60分） 阪急バス 有馬温泉

●

●

●

〒651-1401 兵庫県神戸市北区有馬町1904 FAX.078-904-3838

ご予約・お問合せ（お電話受付時間 9：00～19：00）

078-904-0501(代)
T
E
L

お問合せナンバー　ＨＹ－2605

AS26061000

www.hyoe.co.jp

アクセス

※ETC車専用
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北館ベッドルーム付客室（禁煙）
北館の最上階にあり、北摂丹波方面
の絶景をお楽しみいただけます。12.5
畳の和室とツインのベッドルーム。
マッサージチェア付

北館副室付特別室（禁煙）
北館最上階の角部屋で、広 と々して
眺めの良い１室限りのお部屋です。
お部屋からの眺めはまさに絶景。
マッサージチェア付

コーナースイート（禁煙）
西館の最上階にある1室限りのお部
屋です。ビューバスの他、お食事や寛
ぎの場としてご利用いただけるダイニ
ングルームもございます。マッサージ
チェアとコーヒーセット付。

露天風呂付和モダン客室（禁煙）
西館の最上階にあり、露天風呂と
マッサージチェアを備え、ゆったりと
優雅なひと時をお楽しみいただけ
るお部屋です。
※露天風呂のお湯は温泉ではございません。

北館客室（禁煙）
上層階にあり、有馬町内や北摂丹波
の山並みの素晴らしい眺望がお楽
しみいただけます。
全室マッサージチェア付

南館客室（禁煙）
居心地のよいスタンダードタイプの
お部屋です。
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兵庫・神戸の地で育まれたブランド牛「六甲和牛」。
厳選された黒毛和種の雌牛を、神戸の牧場で約21か月間
ゆったりと大切に育てています。
きめ細かな霜降り(サシ)と、甘くとろけるような
柔らかい肉質が特長。
兵衛向陽閣の会席料理で、
地元ならではの味わいをご堪能ください。
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『
六
甲
和
牛
』

【六甲和牛ロース】と、濃厚で上品な旨みが特徴の【神戸牛ロース】を
木の葉鉄板焼きで食べ比べができる贅沢な会席料理をご用意いたしました。
彩り豊かな旬の食材を使用し、丹精込めて巧みな技で作り上げる品々を
ぜひご賞味ください。

北館客室（禁煙）
平日2名様1室  51,700円（税込）～
ご夕食 /ダイニングにて・ご朝食 /レストランにてバイキング

公
式
サ
イ
ト
価
格

（
ベ
ス
ト
レ
ー
ト
）

お1人様　

商品№4151

世界に誇る神戸牛と、地元で愛される六甲和牛。
それぞれの旨みを、木の葉鉄板焼きで贅沢に食べ比べ。

※料理写真はイメージです。季節により内容、品数、器等は変わります。 



冬

秋

【ご朝食】ご朝食は各プランによりお部屋でのご朝食またはレストランでのバイキングをご用意いたします。（プランにより指定となります）　　【お子様料金】 小学生（高学年）: 大人料金の70％（大人に準じた料理＋寝具あり） /小学生（低学年）: 大人料金の50％（お子様料理＋寝具あり） / 幼児（3才～未就学児 : 税込 5,500 円（施設利用料・夕食なし・朝食あり・寝具なし）
【予約の取消】予約の取消・人数の減員・日付変更につきましては、ご利用日の3日前より以下のキャンセル料を申し受けます。当日：100％　前日：50％　2～3日前：30％　連絡なしの不利用：100％　●お料理写真はイメージです。品数や器、料理は仕入れにより変更となる場合がございます。　●表示料金は10％消費税・サービス料込のお1人様料金です。別途入湯税150 円をお預かりいたします。
●二次元コードの料金は公式ホームページのベストレート（最低価格保証）の料金です。公式ホームページ以外からのご予約の場合は、料金が異なりますのでお問い合わせください。

純和風の佇まいが美しい、個室のお座敷。
掘りごたつ式の個室が大小19室。

足の不自由な方でもゆっくりとお食事が
楽しめるテーブル席のお部屋もございます。

炭火焼や鍋など熱々のお料理を
お召し上がりいただけます。

【六甲和牛】【伊勢海老】など季節の高級食材をふん
だんに使った極上の炭火焼会席をお愉しみいただけ
るプランです。

北館客室（禁煙）
平日2名様1室  55,000円（税込）～

公式サイト価格
（ベストレート）

公式サイト価格
（ベストレート）

公式サイト価格
（ベストレート）

南館客室（禁煙）
平日2名様1室  47,300円（税込）～

【六甲和牛】を始めとした豪華食材の炭火焼を中心にし
た特選炭火焼会席をお愉しみいただけるプランです。

ご夕食 /個室食事処にて・ご朝食 /レストランにてバイキング

ご夕食 /個室食事処にて・ご朝食 /レストランにてバイキング

彩り鮮やかな旬の厳選食材で贅を尽くした極上会席。
メインは【六甲和牛】ロース・ヘレの食べ比べ。兵衛の
板前が腕を振るう絶品料理の数 を々ご賞味ください。

北館客室（禁煙）
平日2名様1室  55,000円（税込）～

南館客室（禁煙）
平日2名様1室  38,500円（税込）～

商品№1124

【六甲和牛】や海の幸の旨みを存分に味わえる炭火焼会
席。 味・ボリュームともにご満足いただけるお料理です。

ご夕食 /個室食事処にて・ご朝食 /レストランにてバイキング

北館客室プラン（禁煙）………………   税込 2,200 円

北館客室プラン（禁煙）………………   税込 2,200 円

南館客室（禁煙）
平日2名様1室  47,300円（税込）～
ご夕食 /ダイニングにて・ご朝食 /レストランにてバイキング

ご夕食 /ダイニングにて・ご朝食 /レストランにてバイキング

公
式
サ
イ
ト
価
格

（
ベ
ス
ト
レ
ー
ト
）

公
式
サ
イ
ト
価
格

（
ベ
ス
ト
レ
ー
ト
）

南館客室（禁煙）
平日2名様1室  38,500円（税込）～お1人様　

お1人様　

お1人様　 お1人様　

お1人様　

お1人様　

商品№1114

【六甲和牛】や旬の味覚をダイニングレストランで味わ
える、兵衛基本の会席料理プランです。

ご夕食 /ダイニングにて・ご朝食 /レストランにてバイキング

北館客室プラン（禁煙）………………   税込 2,200 円

北館客室プラン（禁煙）………………   税込 2,200 円

公
式
サ
イ
ト
価
格

（
ベ
ス
ト
レ
ー
ト
）

グレード
アップ

グレード
アップ

グレード
アップ

グレード
アップ

商品№1117

商品№1116
商品№1126

商品№1127

A R I M A  S H I K I S A I  B U F F E T  P L A N

上質な黒毛和牛の鉄板焼き、握りたての寿司、蒸したての茶碗蒸しのほか、デザートバーや、
フレッシュ野菜のサラダバー、ドリンクバーなど、食べきれないほどに充実しています。
老舗の贅沢バイキングを思う存分お楽しみください。 公

式
サ
イ
ト
価
格

（
ベ
ス
ト
レ
ー
ト
）

商品№1312

西館客室（禁煙）平日2名様1室 お1人様 25,850円（税込）～

予約の取消
小学生     大人料金の70％    （食事・寝具あり）
3才～未就学児  税込12,100 円      （食事・寝具あり）
3才～未就学児  税込11,000 円 （食事あり・寝具なし）
1才～2才    税込 2,200 円 （食事あり・寝具なし）

ブッフェプランのお子様料金

黒毛和牛のステーキが食べ放題！ 揚げたてサクサクの天麩羅をどうぞ旬のネタを使った寿司をお楽しみください

※お食事の内容・提供方法は予告なく変更する場合がございます。
※混雑時の食事開始時刻は17:30・17:45・19:30 のいずれかになります。 ※お食事時間は 90 分間となります。

予約の取消・人数の減員・日付変更につきましては、
ご利用日の3日前より以下のキャンセル料を申し受けます。
当日：100％　前日：50％　2～3日前：30％
連絡なしの不利用：100％

間仕切りを設けることでプライベートな空間に。
木の温かみを活かした優しく柔らかな雰囲気のなかで、

ゆっくりとお食事をお楽しみいただけます。

もくれん

ご夕食後にはデザートバイキングとコーヒー・
紅茶をゆっくりとお楽しみいただけます。

デザートバイキング付

【六甲和牛】【伊勢海老】など、豪華食材を惜しみな
く使った特選会席。季節変わりの美味食材で仕上げ
たお料理の数々を、ぜひご賞味ください。

お1人様　

お1人様　

お1人様　

冬の美味を堪能する

51,150円（税込）～

公
式
サ
イ
ト
価
格

（
ベ
ス
ト
レ
ー
ト
）

松茸と六甲和牛を愉しむ

●ご夕食・ご朝食ともお部屋にて

北館客室（禁煙）平日2名様1室

49,500円（税込）～

秋になると脂がのって味にコクが出てくる
「淡路活け鱧」と、香り高い秋の味覚「松茸の
土瓶蒸し」をはじめ、六甲和牛鉄板焼き、
松茸寿司、松茸と鱧の天麩羅、松茸釜めしなど、
初秋の味をギュッと贅沢に詰め込みました。

公
式
サ
イ
ト
価
格

（
ベ
ス
ト
レ
ー
ト
）

季節の厳選素材を堪能する

●ご夕食・ご朝食ともお部屋にて
北館客室（禁煙）平日2名様1室

55,000円（税込）～

秋の味覚の王様、松茸や伊勢海老をはじめ、
彩り鮮やかな秋の食材で贅を尽くした、
兵衛「秋の最上級プラン」です。守り伝えた
老舗旅館のおもてなしと共に、紅色に染まりゆく
有馬での一日を、優雅にお過ごしください。

公
式
サ
イ
ト
価
格

（
ベ
ス
ト
レ
ー
ト
）

冬の味覚を代表するズワイガニを焼蟹と握り寿司で
味わい、旬を迎えた鮟鱇の鍋は、毎年ご好評をいた
だいている兵衛秘伝の味噌バター風味で。さらに、
鉄板焼きは、六甲和牛ロースを淡路島の天然塩で
ご用意。冬の美味を堪能する贅沢プランです。

商品№7811

商品№7522

ご利用期間
2026年9月 3日～ 10月 31日

ご利用期間
2026年11月21日 ～2027年1月31日

※除外日12月26日～1月3日

商品№7521

●ご夕食・ご朝食ともお部屋にて
北館客室（禁煙）平日2名様1室


